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> JORNADA DE PUERTAS ABIERTAS en la Escola d’Arts de Eivissa. Il Marina

chada. H Na
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dal Marc con la reja elaborada con técnicas medievales. B Ana Mari

pinta con tiza en una pared negra. Ed Maria Tur (centro) durante la preparacion de las esculturas que llevaran a la feria medieval. B Anouk trabaja en la escultura de un pie en la clase de volumen.
[ Los estudiantes observan dibujos en el aula de Julia Fragua. B José Luis Merino muestra trabajos de los alumnos a |0s visitantes. @ juan . RIERA

los visitantes al entrar en el aula de
Volumen, donde ya les espera Ma-
nuel Orti, profesor, que se queda en
un segundo plano al ver la expec-
tacién que despiertan los tres alum-
nos que en ese momento trabajan
en el aula: Ainhoa, Ronaldo y
Anouk, que lleva su nombre escri-
to con arcilla en la espalda de su
bata. «;Lo has hecho tii?», le pre-
guntan al aprendiz sefialando la
escultura que tiene frente a él: un pie
un tanto cubista. Pasan la mano por
el empeine. Lo acarician. Les sor-
prende la suavidad y lisura del ba-
rro. Casi tanto como les han sor-
prendido las primeras paradas de la
visita guiada: los talleres de eba-
nisterfa y forja.

En este tiltimo Maria Tur y Nadal
Marc muestran la pieza estrella que
llevaran al puesto de la Eivissa Me-
dieval (mds informaci6n en pagina
40), una reja de hierro elaborada
como en el medievo. «Ha supuesto
mucho trabajo», afirma Marc, que
detalla que no hay ninguna solda-
duray que todo se ha hecho a gol-
pe de fuego y martillo. Incluso las fi-
guras antropomorficas y de ani-
males en las que culmina cada una

de las doce espirales dobles que
forman la verja. Se sujetan sim-
plemente con abrazaderas colo-
cadas en caliente. «Al enfriarse, se
contraen», explica mientras a su
espalda Tur y dos alumnos pre-
paran las esculturas que también
llevaran a la feria. «Las hemos
bautizado como @us», comenta.
Un nombre que juega con la do-
ble apariencia de las piezas: fla-
mencos de hierro (aus) que salen
de un huevo de madera (ous).

Arte de papel y de papeles
Péjaros, pero de papel, tiene unos
cuantos sobre su mesa Francisco
Rocha, profesor de dibujo técnico
convertido en monitor de origami
paralajornada de puertas abiertas.
Espera al préximo grupo que quie-
ra aprender este antiguo arte japo-
nés. «Tiene mds de 500 anos», de-
talla el profesor, que ha dedicado
muchas horas a esta aficion, como
demuestran los elefantes, cerdos y
halcones que ha creado.

Ana Mari estd tan concentrada en
su obra que parece ajena al follén
que vive el centro. Ni siquiera se dis-
trae cuando algunos visitantes se pa-

ran frente ala pared negra enla que
pinta, con tiza, un rostro humano.
«Hace poco habia una ballena»,
comenta el director, que ha repar-
tido cajas de tizas de colores por
todo el perimetro del edificio. «Para
que cualquiera pueda pintar», co-
menta el director, que ha trazado ra-
mas en la fachada para que sirvan
de guia e inspiracion a todos los que
se animen. A los que visitan el cen-
tro les cuesta entender que un pro-

fesor les anime a hacer algo por lo
que en sus institutos les abririan un
expediente. «Es arte efimero», co-
menta el director. La lluvia y el
tiempo transformaran esos dibujos
de tiza en algo completamente di-
ferente. Un todoterreno corta, al
pasar, lareflexién de Martinez. Ma-
rfa, duefa del vehiculo y alumna, lo
aparca junto a la puerta. Rapida-
mente ella y sus companeras Pau-
la, Ana, Lucfa y Alba comienzan a

cubrirlo con post-it de colores. El
capo rosa con una M «de Maria»
amarilla y la luna central en otro
tono de rosa con una corona. Y es
solo el principio. En apenas una
hora el coche queda completa-
mente cubierto de papeles y las
estudiantes suenian: dar una vuel-
ta al centro con ély dejar que los
centenares de post-its rosas, ama-
rillos, verdes, azules y naranjas al-
cen el vuelo.
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